CHEMIE
BACTOCLEAN’-FRESH

Naturalne i uniwersalne likwidowanie
przykrych zapachow. Art.-Nr. 8520

BACTOCLEAN®- FRESH

e jest skutecznym eliminatorem wszelkich przykrych zapachéw,

e moze byé¢ dozowany reczne, jak i w petni automatycznie,

e trwate dziatanie — mikroorganizmy likwidujg przykre zapachy na dtugi czas.

BACTOCLEAN®- FRESH

e wielorakie zastosowanie w hotelarstwie i gastronomii (np. w palarniach),

e zalecany jest rowniez przy obstudze i higienie pojazddw,

e eliminuje przykre zapachy w pojemnikach na smieci, prasach i kontenerach na odpady.

g

Obszar uzycia i zalecane rozcienczenie:

Zastosowanie reczne: BACTOCLEAN’-FRESH nanie$¢ natryskowo za pomocy rozpylacza
bezposrednio na czyszczong powierzchnie. W razie potrzeby czynnos¢ powtodrzyc.
BACTOCLEAN®- FRESH nie pozostawia zadnych plam na spryskanych materiatach takich jak
wyktadziny, dywany, tapicerki, firany itp.

Zastosowanie automatyczne: Przy kontenerach na odpady system automatyczny tak ustawic,
by w ciggu dnia zawartos¢ byta spryskiwana okoto 4-12 razy, a na jedno spryskanie przypadato
50 — 100 ml preparatu. Kontenery z prasg traktowad srodkiem od 1 do 4 razy na godzine.

Sposdb dziatania: Aktywne mikroorganizmy rozktadajg substancje organiczne wytwarzajace
przykre zapachy w sposéb catkowity i bezwonny. Nieprzyjemne zapachy sg ttumione skutecznie.
Wspbtczynnik reprodukcji mikroorganizmoéw zalezy od podazy sktadnikéw odzywczych.
Wydajnos¢ wzrasta przy podwyzszonej temperaturze i wilgotnosci otoczenia. Jesli wszystkie
dostepne ,substancje odzywcze” sg zredukowane, organizmy zaprzestajg swej aktywnosci.

Charakterystyka chemiczna:

Wyglad: z6ttawy ptyn o Swiezym zapachu.

Sktad: srodki powierzchniowo czynne, naturalne kultury bakterii, substancje odzywcze, konserwanty, zapach i barwnik w wodzie.

Wszystkie zawarte substancje rozktadajg sie biologicznie.

Uwaga: Naturalne kultury bakteryjne zawarte w produkcie odpowiadajg wytacznie niezmodyfikowanym genetycznie, niepatogenicznym (powodujacym
choroby) szczepom z grupy ryzyka 1*. Kultury jogurtowe nalezg do tej samej klasy. Nadaje sie do zastosowania w gastronomii i hotelarstwie. * Klasyfikacja
przez Komitet ds. Czynnikéw Biologicznych (ABAS) zgodnie z rozporzadzeniem w sprawie czynnikdw biologicznych

pH: 8 neutralny

BT

Powyisze informacje zostaty zebrane zgodnie z aktualnym stanem wiedzy, nie stanowigc jednoczesnie gwarancji ich poprawnosci i
kompletnosci. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwego stosowania.

Dystrybutor: Firma KiM s.c, 34-300 Zywiec, ul.Suska 6

tel/fax 33 8652210 tel kom 601 437687  http://www.hwr-chemie.pl e-mail: klinsc@poczta.onet.pl
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